+

Misesenbouche ............................................ 890 €/pers. @
+ Tartare de boeuf a l'asiatique ‘

© .+ Vidé de crevettes c 4
- Loempia maison et sauce aigre douce au miel

+ Velouté de champignons des grottes ° o
+ Créme de chou fleur, chorizo et noisettes

{
Entrées .
+ Cassolette de POISSON. .. vttt 13.75 €
- Foie gras poélé sur un lit de pommes et poires flambées ............ 15.90 €
+ Ravioles de veau sauce truffée au parmesan et champignons. ....... 13.75€ .
- Foie gras, terrine de gibier, confit d'oignons,
pomme poire calvados, painbrioché ................................ 15.90 €
SlCarpaccig]delpoCTiuuummeeesss, . .. ......... 4% o..k....NCID) - - 9.90 €
o
Plats
< Couronne de porcelet, sauce aux pommes et calvados .............. 2250 €
- Filet de biche de nos ardennes, sauce airelles et porto ....... N 28.00 €
+ Magret de canard, sauce au miel et quatre épices.......... o 02....2190€
+ Médaillon de dinde, sauce alorange. ............ooeiiiiiiiiinan... . 19.50 €

Tous les plats sont accompagnés de gratin ou de croquettes,poire au vin,
‘ JChicon caramélisé et fggot d'haricots.

Desserts
- Le trio: creme brilée, mousse au chocolat, P
panna cottaalacoco et passion ... ....ouiuiiii i 790 €
- Bliche de glace: choix entre fleur de lait - spéculoos ou mangue - coco
© B PEISONNES .ttt ettt e 3250 €
*- TOPEISONNES « . .ottt et et e e e e e e e e 45.00€

Possibhilité de commander votre menu pour Noél et le Nouvel An. @

>
Al\




Plateau de boudins (blanc ou blanc et noir)
) + Petit plateau (environ 3-4 personnes) ............ccooeiiiiiiiiiinin. 1490 € |
‘ + Grand plateau (environ 5-6 Personnes) ................cooooeini.. 23.40 €

<4 Plateau tapas

+ Petit plateau (environ 3-4 personnes) ..........c.eieiniiiiiiiiin. 19.25 €
+ Grand plateau (environs 5-6 PersonNnNes) . ...........co.eeeeeinenanan. 30.25 €
[ J . . [}
° . :
. ) [ J
° + Plateau pierrade nature ...........oo i 9.70 €/pers. Q
o Beefsteak, filet de poulet, mignonnette, burger de boeuf, chipolata
([ °
+ Plateau pierrade maringé ... 9.70 €/pers.
‘ Beefsteak, filet de poulet, mignonnette, gyros de porc °
° e + Plateau pierrade festif ........... .o i 14.90 €/pers. o P
o Agneay, filet de poulet, magret de canard, filet de caille, entrec6te irlandaise,
porcelet, burger de boeuf .
N « Plateau charcuterie ........ ..o 7.20 €/pers.
Tous ces plateaux peuvent étre accompagnés de fromage . ®
(nature, fumé et morbier) avec un supplémentde............ 6.90 € /pers.
: +
c Plateaufondue ... ... 9.70 €/pers.
N © Beeuf, porg, poulet, boulette panée °
: °
° e : . 5
. : . .
. Fermoles wm,n&[& .
° ®
Ces différents plateaux peuvent étre accompagnée par une formule compléte. c
° (sauces maisons, crudités, grenailles, poélée de champignons et oignons) ... 7.00 €/pers. . [
° ° [ ) ° ’ ° @ °




M%/a&

Choucroute, saucisson polonais, Francfort,
lard fume, kassler et purée

@a‘um

Large choix de boudins de fétes.

Foie gras maison, terrines de gibier,
patés de fétes...

Possibilité de commander votre
gibier, dinde entiere, dinde farcie,
cailles.

V) Chtorasse dos files
23 décembre De13ha18h

pour le retrait des commandes (sauf menu)

24 décembre De 9h a 15h
pour le retrait des commandes et menus

25 décembre Fermé
26-27-28 déc. Horaire habituel

30 décembre De13ha18h
pour le retrait des commandes (sauf menu)

31décembre De 9ha13h
pour le retrait des commandes et menus

Congés annuels du 1°" au 13 janvier 2025.

Commandes au plus tard pour Noél le 18 décembre 2024
et pour Nouvel An le 26 décembre 2024.

Commandes uniguement au magasin, par téléphone au
04 253 09 95 ou via le site www.sousleporche.be




Rue de I'Aumont, 5
Bassenge, Belgium

04253 09 95 www.sousleporche.be



